
Kirchschlager‘s WURSTEREI !?!
Die Sau von Kopf bis Fuß

Workshop: zerlegen, zubereiten, probieren

Termin: 16.03.2019 von 8 bis 13 Uhr 

Preis: 80 Euro pro Person

Lokation: Metzgerei & Partyservice 
Klaus Kirchschlager
Dreiseetalstr. 38 
64711 Dorf-Erbach

Themen: - Verarbeitung eines Schweins
- Gewürze und Ihre Verwendung
- Herstellung von Brat- und Leberwurstsorten
- Erläuterungen zu neuen Trend-Grillstücken
- Ihre Kreationen zum mit nach Hause 
  nehmen

Anmeldung unter: kontakt@metzgerei-kirchschlager.de


